Béier Fir de klengen Honger
e Simon Faass 2.50 Nuddelsgratin 12.00
Simon 3.50 (Tagliatelle mat Geméis / vegan / 1,2,3,4,5)

Horny Betty (9,2%, triplebock, schweier) ~ 4.50 Lasagne 12.00

Dolden Sud (6,5% zitrus/lychee Aroma, herb) ~ 4.00 (Lénsen Tomatensauce / vegetaresch /1,3,6,7)

¢ Steinbier (5,4%, malzeg, Usitz vu Karamell)  4.00 Geméis-Pizza 7.00
Dinkel alkoholfréi 3.00 (vegetaresch / 1,2,3,8 /vegan / 1,2,3)
Radler alkoholfrai (sprétzeg) 3.00 Kleng “Agape” 7.00
PAFENDALL
Wiiin Apéro / Digestiv
Praisser: Glas/Flasch Crémant
Crémant (Sunnen-Hoffmann, Cuvée L.etF., mat Hielenter oder Cassis 6.00
SOft Huberdeau d’Heilly, Bourgogne)  5.00/20.00 Pastis 5.00
Bio-Porto 6.00
Viva 2.00 Pinot Gris (Sunnen-Hoffmann, Bio-Grappa 6.00
Rosport 2.00 Rem. Jongebierg 2013) 4.00/15.00
Blue 2.00 Chardonay les Jamelles .
Bio-Frésch Bitter Lemon 3.00 (vin de Pays d’Oc 2013) 4,00/15.00 Sp’”er
Bio-Frésch Cola 3.00 . Millchen, Kuarten (normal an Tarot), Mensch
Bio-Frésch Orange 3.00 Solence les 3 peres Argere dich nicht, Schach, Multi Wiirfelteller,
Biostella Holler 3.00 (Ventoux rouge 2013) 4.00/15.00 Voltaire, Othello, Back Gammon, Das Pferd
Appeljus 2.50 Beret Frog von Troja, De Ramplassang — e Spill mam Su-
Kaffi 2.00 (rouge 2014 Ch. Canorgue) perjhemp , Memory, Kniffel, Quadromanie
Espresso Rosé Pinchinat
Schocki 2.00 (Cétes de Provence 2013) 4.00/15.00
Téi (Earl Grey, Rooibos, Rosé IGP
Pefferménz, Kamillen) 2.00

(Domaine Val de I'Oule, 2014) 4.00/15.00



